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SANTE !

LE MOT DU PRESIDENT
Chers amateurs de mousse et de bonne humeur,

C’est avec une immense joie que nous vous accueillons 
à cette huitième édition du FestYmalt. Bien plus qu’un 

simple rendez-vous festif, ce festival est le reflet vibrant du 
savoir-faire, de la passion et de l’audace créative des bras-
seurs venus partager avec nous leurs plus belles créations.
Cette année, une surprise de taille s’invite à la fête : pour 
la première fois, nous accueillons une brasserie internatio-
nale. Oui, le festival franchit les frontières ! Nous sommes 

ravis de vous faire découvrir Outer Range French Alps, une 
brasserie artisanale située à Sallanches, en Haute-Savoie, 
au cœur des majestueuses Alpes françaises. Fondée en 

2023, elle s’inspire des traditions brassicoles du Colorado, 
plus précisément des Rocheuses, mariant le meilleur de 
deux mondes dans des bières artisanales d’exception.

Chaque verre servi ici raconte une histoire : celle d’artisans 
passionnés qui travaillent avec exigence et amour pour 

offrir des bières uniques, riches en saveurs authentiques et 
en caractère. FestYmalt est une véritable vitrine de cette 

richesse culturelle et gastronomique, un lieu où se mêlent 
convivialité, découverte et partage.

Que la fête commence, et que vos papilles voyagent au 
gré des saveurs offertes !

Archi
 

L E  C O M I T É 

Barbara, Camille, Jeremy, Johann, Loïc,
Véronique, Vincent
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Née sur les rives du lac Léman, à Saint-Prex, BadFish 
Brewing Company est une brasserie artisanale indépen-
dante. L’aventure démarre en 2016 avec une envie simple, 
mais ambitieuse : créer des bières authentiques, locales, et 
pleines de caractère. Dès le départ, BadFish s’inscrit dans 
une démarche artisanale, en misant sur la qualité des ingré-
dients, l’audace des recettes, et une vraie liberté créative.

La brasserie propose une gamme variée, allant de la Hazy 
IPA fruitée et trouble à la Ginger Wit, une blanche épicée 
au gingembre, en passant par des bières vieillies en bar-
rique ou des collaborations avec d’autres brasseries. Ni 
moderne ni classique, nous explorons toutes les facettes de 
cet univers et chaque bière est brassée avec une attention 
particulière. Nous nous efforçons au maximum de travailler 
avec des acteurs locaux pour nos matières premières et la 

revalorisation de nos déchets.

B A D F I S H  B R E W I N G  C O M P A N Y
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Selon le journal 23 heures, des rumeurs circuleraient qu’une 
bande d’activistes brassicoles tenterait de déraciner la 
Brasserie des Franches-Montagnes et de la déporter dans 
le Nord Vaudois. Ces hordes de jeunes gens avides de Djé-
ronimo craignent en effet que nous, Jurassiens, gardions 
l’intégralité de notre production de bières BFM au-delà de 

976 mètres d’altitude. 

Si vous trouvez de la BFM à Festymalt, ruez-vous dessus 
sans hésitation ! Elle est certainement passée ce matin en 

douce au travers des frontières cantonales.

B F M
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Nous avons commencé à brasser en 2012 avec un simple 
équipement de cuisine, avant de nous former et d’obtenir 

nos diplômes de sommeliers suisses de la bière.
Aujourd’hui, nous produisons artisanalement dans une 
brasserie équipée d’une installation professionnelle de 200 

litres, garantissant une qualité exceptionnelle.

Nous utilisons exclusivement des matières premières lo-
cales, dans un rayon de 100 km (hors levure), certaines cer-
tifiées bio, en travaillant directement avec les producteurs.
Nos bières sont naturelles, sans sucre ajouté, sans extraits, 
sans colorants, sans conservateurs, ni arômes artificiels, et 

filtrées naturellement.

Notre brassage reste avant tout guidé par la passion et 
l’instinct.

B I E R Z E N T R A L E
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Nichée à Orvin, au-dessus de Bienne, BLZ‑Company est 
une micro‑brasserie artisanale fondée par les frères Balz, 
passionnés et engagés. Depuis 2018, ils y brassent bien 
plus que de la bière : une vision locale, durable et auda-
cieuse. Avec leur nom épuré de voyelles superflues, leur 
énergie créative et leur engagement pour les circuits courts 
– comme la cofondation de Malticulture – ils insufflent une 

vraie personnalité à chaque projet.

B L Z ‑ C O M P A N Y
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L’idée a germé lors d’un été caniculaire alors que les palais 
de plusieurs Bellerins étaient déclarés comme totalement 

asséchés.

Une idée simple, créer une brasserie où il ferait bon de bras-
ser les bières nécessaires à la survie de la population locale.

Une brasserie ouverte où les personnes motivées pour-
raient se réunir afin de travailler ensemble sur la création de 

breuvages divins !

B R A S S E R I E  L A  M I N E
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La Brasserie Celestial est une entreprise artisanale et fa-
miliale marinoise qui produit des bières sans compromis 
repoussant les limites des exigences stylistiques pour accé-

der aux goûts intenses et expressifs.

Nous avons ouvert les portes en mai 2018 et sommes 
restés résolument indépendants. L’utilisation de matières 
premières locales est d’une grande importance pour nous 
et deux de nos bières sont labellisées « Neuchâtel Vins et 
Terroir Regio Garantie ». Nous brassons et refroidissons nos 

bières à l’énergie solaire.

C E L E S T I A L
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Au cœur des collines du Schwarzbubenland, la brasserie 
Chastelbach perpétue depuis 2005 un savoir-faire authen-
tique. Sous la main experte de Michel Müller, nous brassons 
des bières artisanales naturelles, ni filtrées, ni pasteurisées, 

sans additifs ni gaz ajouté.

Chaque gorgée reflète notre engagement : fraîcheur, au-
thenticité et qualité sans compromis.

Un lieu unique à découvrir
Installée sur un haut plateau ensoleillé, la brasserie la plus 
élevée du nord-ouest de la Suisse vous offre une expérience 
hors du commun. Dans une atmosphère conviviale et cha-
leureuse, profitez de notre Biergarten et de notre brasserie, 
ouverts chaque vendredi de 17h à 22h. Michel Müller vous 
y accueille personnellement pour partager sa passion et son 

savoir-faire.

C H A S T E L B A C H  –  H I M M E L R I E D
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Son projet de brasserie est né lors d’un apéro à Morrens 
en 2018. L’ours assoiffé, emblème du village et la barbe 
de brasseur de Ruben sont à l’origine du nom de la bras-
serie. Drunkbeard est avant tout un one man show, de la 
création des recettes, au brassage et jusqu’au design des 
étiquettes tout porte la patte de Ruben. Avec ses bières 
houblonnées modernes, la brasserie s’est faite un nom en 
Suisse mais aussi au-delà des frontières et elle est régu-
lièrement impliquée dans des collabs avec des brasseries 

venant d’autres pays.

D R U N K B E A R D
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Outer Range a été fondé avec la certitude que nos bières 
doivent vous transporter vers les mêmes sommets de mon-
tagne, raboteux mais majestueux, que ceux qui nous en-
tourent et nous inspirent au jour le jour. Nos brasseries dans 
les Rocheuses du Colorado et les Alpes françaises sont là 
pour vous aider à vous évader de l’agitation de la vie quoti-
dienne, en un lieu où amis et famille peuvent retourner à la 

nature tout en créant des moments d’exception.

Nous sommes convaincus que ces moments se retrouvent 
sublimés lorsque ce qui est versé dans votre verre est éla-
boré avec soin et trouve son inspiration dans les montagnes 

elles-mêmes.

O U T E R  R A N G E
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Brasserie artisanale de la Vallée de Joux
[sè-ptan-tri-on], nom masculin, du latin septentrio.

Point cardinal qui indique le nord géographique avec pour 
repère l’étoile polaire située dans la Petite Ourse.

Il y a beaucoup de passion dans nos bières, et un peu de 
l’énergie des étoiles.

Fondée en 2019 au Séchey, dans la Vallée de Joux, et 
installée maintenant aux Charbonnières, notre brasserie 
propose des bières authentiques et originales, issues d’un 
savoir faire et d’une éxigence respectant les attentes des 

amateur.ices de bières.

Suivant une constante évolution, nous nous efforçons de 
peaufiner nos recettes, en améliorant notre technique et en 
utilisant des ingrédients de qualité supérieur. Le résultat est 
à l’image de notre démarche: un mélange de tradition et 
de nouveauté, pour le plus grand plaisir de tous le monde.
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La Brasserie des Vieux Grinches, basée à Arnex-sur-Orbe 
(Vaud), est née en 2016 d’une passion pour la bière artisa-
nale, d’abord brassée « maison » sur un balcon. Après plu-
sieurs années d’expérimentations, elle a été officiellement 
lancée en 2021 avec un local aménagé et un équipement 

professionnel.

Aujourd’hui, la brasserie propose une variété de styles, tou-
jours élaborés avec soin et créativité, dans le but d’offrir des 

bières rafraîchissantes, complexes et originales.

B R A S S E R I E  D E S  V I E U X  G R I N C H E S

00%

ICI 

A L C O O L

nous vous proposons aussi de la bière à
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Fondée en 2015 à Plan-les-Ouates dans le canton de Ge-
nève, la Brasserie du Virage est une histoire collective faite 

d’amitié et de passion.

C’est une coopérative, qui est entièrement entre les mains 
de ses travailleuses et travailleurs.

Ensemble ils produisent des bières audacieuses et de qua-
lité au malt genevois.

La Brasserie du Virage favorise les circuits courts et les rela-
tions directes avec ses consommatrices et consommateurs.

Cette brasserie vous fera découvrir la «Mirage», une bière 
sans alcool ! 

B R A S S E R I E  D U  V I R A G E

00%

ICI 

A L C O O L

nous vous proposons aussi de la bière à
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2024
E N  I M A G E S
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À PROPOS DE L’ASSOCIATION
&  D U  F E S T I V A L

FestYmalt est un événement qui rassemble 
les amateurs de bières artisanales et tous 
ceux qui, après cette journée, ne boiront 
plus jamais de la bière de la même façon. 
Une journée pour se rencontrer, partager 
des impressions, découvrir et passer un bon 
moment dans une atmosphère détendue et 

conviviale.

www.festymalt.ch
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P A R T I C I P E R  ?
Le FestYmalt a besoin de votre aide, que ce soit pour 
le transport du matériel, le montage et démontage, la 
gestion des déchets, l’accueil, la caisse, la tenue du bar, 
le stand enfants… il y a tant à faire et à vivre ensemble 

une aventure brassicole!
Pour la prochaine édition prends contact avec nous à

benevoles@festymalt.ch
et sois parmi ceux qui feront de cette cette futur édition 

un succès mémorable.

N O U S  S O U T E N I R  ? 
Recherchez-vous une visibilité pour la prochaine édition ? 
Vous pouvez d’ores et déjà prendre contact avec nous 

pour soutenir votre fête de la bière artisanale. 
Vous êtes une entreprise et vous souhaitez vous associer 
à cet événement ? Téléchargez le formulaire sur notre 
site Internet https://festymalt.ch/, dans la section dédiée 

aux sponsors.
Envie de simplement nous soutenir ? Versez votre 

généreuse donation sur le compte :Banque Clerc SA,  
FestYmalt IBAN CH14 0844 0258 0390 7200 1

Ca se passe comment?

www.festymalt.ch

,



Véronique	 Johann	 Jeremy	 Archi
Loïc	 Barbara	 Camille	 Vincent

L E  C O M I T É
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REMERCIEMENTS

Au nom du comité FestYmalt, nous souhaitons ex-
primer notre profonde gratitude à tous ceux qui ont 

contribué à sa réussite.
Un immense merci à nos brasseurs talentueux. Votre 
créativité et votre passion ont enchanté nos papilles 
et éveillé nos sens, faisant de vos bières les véri-

tables stars du festival.
Merci chaleureusement à nos Foodtrucks. Votre déli-
cieuse cuisine a parfaitement complété notre sélec-
tion de bières, offrant à nos visiteurs une expérience 

culinaire complète et inoubliable.
Un grand merci à nos bénévoles dévoués. Votre 
énergie, votre engagement et votre sourire ont été 
essentiels pour le bon déroulement de cet événe-
ment. Vous êtes les héros discrets mais indispen-

sables de cette aventure.
Nous exprimons aussi notre reconnaissance envers 
nos partenaires et sponsors. Votre soutien et votre 
collaboration ont été inestimables pour faire de ce 

festival un succès.
Enfin, un immense merci à vous, chers publics. Votre 
enthousiasme et votre amour pour la bière artisa-

nale sont notre plus grande récompense.
Avec toute notre gratitude,

L E  C O M I T É  D U  F E S T I VA L
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